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Aviculture / La poule d’Alsace

Sauvée de I'extinction

La poule d'Alsace est sauvée. Les deux derniers éleveurs de cette race ancienne en voie d'extinction ont confié, hier, des oeufs et des poussins

au centre de sélection de la volaille de Bresse. Un premier pas vers une possible refance de la production dans la région.

W <[l ézit minuit moins
unel», Grice A Guillaume
Baumgartner, le compte 4 re-
bours s'amrétera 1. [a poule
d'Alsace, dont il n'existe plus
& l'heure actuelle que quel-
ques dizaines d'individus, ne
va pas disparaitre. Mieux:
cette race ancienne pourrait
méme faire d'ici quelques an-
nées un retour en force dans
la région,

Sélectionnée en 1890,
trés répandue jusqu’a
il y a une trentaine d'années

Le combar de ce jeune chef
d'entreprise en faveur de «la
préservation de la biodiversité
domestique» a fini par payer.
Effaré de constater qu'il ne
subsistait en tout et pour tout
que deux éleveurs de poules
d'Alsace (Hubert Spraul a
Gerstheim et Pierre Sorg 2
Gunstett), il s'est employé,
depuis plusieurs mois, «d
eréer des ponts avec les res-
taurateurs, dant ['Auberge de
'l et le Crocodile, ainsi
qu'avec les professionnels de
I'élevage de la région, accou-
veurs, éleveurs ou encare¥:
abameurs.

But -de ['opération: créer:
unl marché pour les poulets
de cette race traditionnelle,
sélectionnée en 189Q et twés
répandue dans 1a région jus-
qu'd il y a une trentaine d'an-
nées, afin de convaincre la
prafession agricole de relan-
cer la production,

Une premiére étape, décisi-
ve, a éné franchie hier. Le
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centre de ‘sélection de la vo-
laille de Bresse de Béchanne
(prés de Bourg-en-Bresse),
spécialisé dans 1'amélioration
génétique des anciennes ra-
ces francaises, a ajouté la
poule d'Alsace 3 sa collec-
tion.

L'organisme, qui a d'ores
et déji contribué 4 la sauve-
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garde et 4 la valorisatiori éco-
nomique de la Géline de Tou-
raine, de 12 Bourbonnaise, du
Coucou de Rennes et autre
Noire de Challans, est venu &
Gerstheim collecter des oeufs
et des poussins, qui devien-

dront [a «clé de voiite de la fu-
ture filiéres, observe M.
Baumgartner.
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«Les poussins iront d'abord
sur un sitz protégés, histoire
de s'assurer qu'ils ne sont
porteurs d'aucune maladie,
explique Roland Bernigaud,
le directear du CSVB. «Au
bout de 18 semaines, ils inté-
jgreront notre site, dont ils ne
sortiront piuss. C'est 12 que

les spécialistes entameront

leur travail de sélection.

traditionnelles. (Pfoto DNA — Jean-

«La poule d’'Alsace est une
race @ croissance trés lente,
comme les autres races an-
ciennes qui n'ont pas été croi-
sées. Il faut 20 ¢ 25 semaines
pour qu'un poulet soit prét au
lieu de 12 semaines» paur les
poulets de chair standards,
précise M. Bermigaud. D'un
point de vue gustatif, «c'est le

summurm de [2 qualités. Mais
pour les éleveurs, soumis 2
des exigences de rentabilite,
c'est trop long,

«Natre travail consiste danc
@ trouver un compromis entre
un paulet de trés grande quali-
té et un poulet qui permet aux
éleveurs de gagner leur vies.
Et ce, «sans croisement exté-
rieur», en préservant les ca-
ractéristiques génétiques de
la race. D'ordinaire, souligne
le directeur du centre de Bé-
channe, «il faut quatre & cing
ans pour le mettre au points.

Forcément pius chére
qu'un poulet,
méme fermier

D'ici 13, note Eugéne
Schaeffer, président de ['Offi-
ce frangais de I'élevage, «il
faut trouver un créneau com-
mercial pour la poule d'Alsa-
cen, forcément plus chére
qu'un poulet, méme fermier.
Son prix pourrait approcher
celui du poulet de Bresse, aux
alentours de [2€ le kg.

Guillaume Baumgarmer,
lui, est confiant. «Six éieveurs
alsaciens, qui font de la vente
directe ou qui fournissent les
restaurants, dont un qui dis-
pose d'un abattoir agréé, sont
vraiment intéresséss. René
Machel, éleveur & Sessen-
heim, est du nombre. «La
poule d'Alsace nous permetira
d'attirer une nouvelle clientéle
et de répandre aux restaura-
teurs, qui sont d la recherche
de produits différentss.

Odile Weiss



