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LES TEMPS FORTS DU SALON

Inauguré dimanche par Alain Ducasse, Egast enchainera les temps forts sans répit.
A I’espace Cook Shnw, les grands chefs assureront le spectacle tandis que les jeu-
nes talents s’affronteront dans le cadre des trophées. De beaux moments de pas-

sion en perspective.

B En hommage au patriarche de I'Auberge
de I'll, Paul Heeberlin, disparu le 10 mai
2008, e jury de ce premier Trophée Paul-
Haeberlin sera présidé par un ancien ap-
prenti de I'«Auberge», devenu chef triple-
ment étoilé 2 New York, Jean-Georges Von-
gerichten. Eckart Witzigmann (L’Aubergine
a Munich), lui aussi issu de la pépiniére
- d'lliheeusern, et les meilleurs sommeliers
~ du monde Olivier Poussier (en 2000) et
Markus Del Monego (en

Munster, ’Arnsbourg & Bag) I, Apicius

4 Paris, Paul Bocuse & Collonges, Monte

Carlo Bay a Monaco, Bagatelles a Oslo) qui

concourront pour la premiére fois dans les

trois rnetlers de la restauratmn la cuisine,
le

quant & lui présidé pe
apres Anne-Sophie

: rencontres de I’ espace. Gaok Shnw ne me—

998) auronta]u- 3
Verte Vallee a

Jean-Genrges Vongenchten

nageront pas leurs effets. Le casﬁng devrait
assurer un spectacle de trés haute volée.
S’il ne reste plus de places disponibles pour

dimanche et |undi, les internautes pourront
encore s’arracher les derniers sésames

pour les «représentations» de mardi et

‘mercredi. lls pourront assister aux démons-
 trations de la fée des confitures de Nieder-
~ morschwihr, Christine Ferber, de JG Vonge-

richten dont le restaurant, Jean-Georges, a

£té élu en 2009 «meilleur restaurant des

i d’Europe a Héléne

- ‘—"-M\::' = i

Héléne Darmze

Etats-Unis», de Marc Heberlin et Bégts
Marcon (Régis et Jacques Marcon a Samt
Bonnet le Froid) le mardi.

Mercredi, place aux Ieunes restaurateurs
Z8, aUX patissmrs
el Ri




